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PLOMARI

Cologne

50 ARNISIA SOUVLAKIA 9,90 €
Drei zarte Lammspielie

51 CHIRINA SOUVLAKIA 9,90 €
Drei wirzige Schweinefiletspiele

52 SOUTZOUKAKIA 8,90 €
Drei pikante Réllchen aus drei Sorten
Hackfleisch-Mischung

53 PAIDAKIA SHARAS 12,90 €
Drei Lammkoteletts, mariniert mit
landestypischen Krautern

54 BIFTEKI 8,90 €
Woiirzig gegrilltes Hacksteak aus

drei Sorten Hackfleisch-Mischung,

geflllt mit Feta, Peperoni und Paprika

60 MOUSSAKA

Auberginenauflauf mit Hackfleisch 7,90 €
und Bechamelsauce

61 DOLMADAKIA AVGOLEMONO 7,90 €
Hausgemachte Weinblatter, geftllt mit drei Sorten
Hackfleisch-Mischung in Ei-Schaum-Zitronensauce,
verfeinert mit Safran

62 KATSIKAKI 12,90 €
Milchzicklein aus dem Ofen mit Kartoffeln

63 STIFADO 9,90 €
Traditionelles Schmorgericht mit Rindfleisch in
Schalotten-Rotwein-Sauce, verfeinert mit Zimt, Nelken,
Kardamon, schwarzen Pfefferkérnern und Lorbeerblattern

N’«

PLOMARI

Cologne

01 ZAZIKI 3.90 €
Griechische Joghurtcreme mit Gurken,
nativem Olivendl, Knoblauch, Dill

02 SKORDALIA 3.90 €
Knoblauchpiree mit Kartoffeln

03 TARAMAS 490 €
Fischrogencreme vom Stockfisch
mit Zitrone Olivendl und pirierten Kartoffeln

10 FETA FOURNOU 7.90 €
Pikanter Fetakdase aus dem Ofen

mit Peperoni, Zwiebeln, Tomaten,

Oregano, Fruhlingszwiebeln und Oliven

11 KALATHAKI MITILLINIS 7.90 €
Zartschmelzender Fetakase
im Sesammantel mit Honig

20 CHORIATIKI 12,00 €
Griechischer Bauernsalat

21 PLOMARI SALATA 12,00 €
Gruner Mixsalat mit hausgemachtem Dressing
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30 ROLAKIA MELITZANAS
Auberginenrélichen, gefillt mit Fetakase
in Tomatensauce

6.90 €

31 FAVA SANTORINIS
Linsenpuree der Insel Santorini,
verfeinert mit nativem Olivendl,
Zwiebeln und Kapern

32 KOLOKITHAKIA SKORDALIA
Gebratene Zucchini mit Knoblauchsauce

33 SPANAKO KEFTEDES
Spinatballchen mit aromatischen
Krautern und Fetakase

34 KOLOKITHOKEFTES
Zucchiniballchen mit aromatischen
Krautern und Fetakdse

35 GIGANTES FOURNOU
Pikante Riesenbohnen
aus dem Backofen

36 PATATES FOURNOU
Kartoffeln mit Rosmairin,
gebacken in Olivendl

37 PATATES TIGANITES
Kartoffelchips, frittiert
mit geriebenem Kefalotiri-Kése

40 OCHTAPODI SHARAS
Empfehlenswert:

Oktopusfilet vom Grill, mit Olivendl
und aromatischem Oregano

41 BABY-CALAMARI
Frittierte frische Baby-Calamari

42 GARIDES SAGANAKI
Sautierte Garnelen
mit Tomaten-Feta-Sauce

43 GAVROS TIGANITOS
Pikant frittierte kleine Sardinen
mit Krautern

44 LAVRAKI FILETO
Wolfsbarschfilet vom Girill,
auf landestypischem
Couscous und Gemiise

45 TONOS

Thunfischfilet-Sashimi vom Grill mit
gelbem Linsenpiree der Insel Santorini
und karamellisierten Zwiebeln

70 KADAIFI
mit Anthotiro-Kase
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